Hasmalati Utmutato

Els6 hasznalat elott )
Az format mossa el, és szaritsa meg, majd fiijja be DELICIA olaj siit6formakba (cikkszam: 630687) termékkel, vagy kenje ki étkezesi
zsiradékkal. A format minden siités elétt szikség szerint kenje ki.

Hasznalat

Villany-, holégkeveréses- vagy gazsiitoben hasznalhatd. Az {ires format ne hevitse, a forma felsé peremétdl legfeliebb 2 cmrnyire toltse meg
tésztaval. Forditsa ki az elkésziilt kuglofot. Ha siités utén a kugldf nem fordul ki a formabol, helyezze a format fejjel lefelé az asztalra, takarja le
nedves konyharuhaval, majd kb. 10 perc elteltével vegye le a format a kuglofrol. A kuglofot soha ne szeletelje a formén beliil, €s ne hasznaljon £m
eszkozoket.

Karbantartas

A format kizarolag a teljes lehiilést kovetden tisztitsa altalanos tisztitdszerekkel. Tisztitas soran ne hasznaljon drotkefét, éles fém targyakat ill
stroloszereket. Makacs szennyezodések esetén aztassa be az edényt vizbe vagy mosogatoszeres vizbe. Mosogatdgépben tisztithato..
Figyelmeztetés: A forma kivaldo megjelenésének hosszitavi1 fenntartasa érdekében javasoljuk, hogy azt vizsugar alatt mossa, tisztitoszer
hozzdadasa mellett, és egyben korlatozza a mosogatdgépben torténd tisztitast.

3 év garancia
A garancia nem vonatkozik a Hasznalati Utmutatoban foglaltakkal ellentétes hasznalatbol eredé hibakra, valamint a tapadasmentes feliilet
mechanikai sériilésére, karcokra stb.

Recept

Haz kuglof

Hozzavalok: 60 g fldaraliszt, 60 g porcukor, 25 ml olaj, 25 ml tej, 10 g vanilids cukor, 3 g siitépor, 1 tojassargaja, 1 tojasfehérje felvert habja,
egy csipetnyi reszelt citromhé;.

Elkészités: A tojassargajat keverje ki a porcukorral, vanilias cukorral €s olajjal, majd verje habba. Folyamatos keverés mellett fokozatosan adja
hozz a siitoporral elkevert lisztet, majd a langyos tejet €s a citromhéjat. A végén adja hozz a tojasfehérje habot. A siitoformat helyezze tepsire,
kenje ki zsiradékkal, ontse bele a tésztat, és stisse 160 °C-on kb. 30 percig



