Hasznalati itmutato: A hdmérséklet gyors ellendrzéséhez allitsa a cstiszkat a tarcsa szEélén Ievo szines részen az ételitipus neve eldtti pont
szinének megfeleld szinre. Vegye le a tiivédd kupakot, a hdmérot a csiptetd segitségével rogzitse az edény pereméhez, és allitsa be Vigy, hogy a til
hegye ne legyen kézel az edény aljahoz. Husok, desszertek stb. belsé homérsékletének mérésekor a hdmérét a legfelsd ponton szija az ételbe
ugy, hogy a hegye a lehet6 legktzelebb legyen az étel kozepéhez. A mérés utan vegye ki a hdmérét a hisbol vagy a siiteménybol.

A megjelolt homérsékletek attekintése

cream (25-29 °C) — az a hdnérséklet, amelyre a forrd tejszines keveréknek csokkennie kell a vaj stb. biztonsagos hozzakeveréséhez.
yogurt (40 °C) — az a homérséklet, amelyre a forrd tejnek csokkennie kell a joghurt kultira biztonsagos hozzikeveréséhez

tej (78-80 °C) — a tej pasztorizalasahoz szikkséges homerséklet

preserving (80-95 °C) — a befdzéshez szikséges homerséklet

caramel (160 °C) — karamell készitéséhez szikséges hdmérséklet

frying (180250 °C) — az ételek siitéséhez és kirantasahoz szikséges hdmérséklet

Tisztitas: A homérot mosogatas elott hagyja kihtilni, tisztitsa normél tisztitoszerekkel, ne hasznaljon stroldszereket vagy €les targyakat. Ne tisztitsa
mosogatogépben. A rozsdamentes acél alkatrészek konnyen tisztithatok a kifejezetten rozsdamentes acél targyakhoz valdé mosogatdszerrel. Ideélis
valasztas lehet a ProfiMATE tisztitoszer rozsdamentes acél edényekre 500 ml, Aloe vera (kod: 903130) Figyelmeztetés: Ne hasznalja a homerot
mikrohullami stitbben és normél siitben sem. A pengét mindig felhelyezett védokupakkal tarolja.



